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Denominación: D.O. Toro
Tipo:  Tinto Roble 
Variedad: 100 % Tinta de Toro de Pie Franco
Viñedo: Viñas Prefiloxéricas
Envejecimiento: 38 meses en barricas de Roble Fránces
Alc: 14,5% by Vol.
AcAc. T: 5,60 gr/l
Production: 833 bot (0,75L.)
Enólogo: Bernardo Fariña - Esteban Sánchez Maillo

PPlantatio 2019 Prefiloxérico nace de la colaboración entre dos 
nombres imprescindibles de la enología en Toro: Bernardo 
Fariña (Bernardo Fariña Enología Creativa) y Esteban Sánchez 
Maillo. Juntos dan vida a un proyecto que trasciende la elabora-
ción del vino para convertirse en un acto de preservación: la re-
cuperación de un viñedo prefiloxérico, un patrimonio vitícola 
anterior a la devastación de la filoxera.
De estas cepas antiquísimas, cultivadas con esmero y rendi-
mientos mínimos de apenas 1000 kilos por hectárea, surge una 
uva que se transforma mediante una vinificación tradicional, tal 
como se hacía antiguamente en la zona de Toro: racimos ente-
ros, sin despalillar ni estrujar, fermentaciones espontáneas y 
lentas, con un prensado suave durante 19 días.
Tras tres semanas de maceración y fermentación, el vino se 
prensa en una prensa vertical y pasa a una barrica nueva de 
roble francés de 400 litros, donde realiza la fermentación malo-
láctica y permanece durante 40 meses sin trasiegos.
El resultado es un vino de carácter profundo y singular, que ex-
presa con nobleza el alma de un viñedo irrepetible. Solo 833 
botellas han visto la luz: un testimonio vivo de la historia, la pa-
ciencia y la elegancia atemporal de Toro.
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